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.  ANTECEDENTES DEL PRODUCTO

Nombre del Producto CHULETA DE CERDO

Presentacion Congelado, Interfoliado y Flow Pack

Contenido Neto Formato de 100 y 150 gr En las presentaciones de 3 Kg.
Descripcién de producto terminado Producto 100% procesado.

v" Color: rosa palido brillante.

v" Aroma: a carne fresca, libre de indicios de descomposicion.

v' Apariencia: Cortes con presencia de hueso, con reducida
presencia de grasa.

v' Textura: blanda.

Perfil Sensorial

Uso Previsto v" Consumo cocido, sobre 75°C.

Carne de cerdo, agua, cloruro de sodio, polifosfato de sodio, citrato
de sodio, eritorbato de sodio, dextrosa, glutamato monosaddico,
proteina animal, carragenina, ascorbato de sodio, diéxido de silice.

Marinado al 23 %

Ingredientes

Elaborado por Sociedad Comercial Rupanco Ltda., Parinacota 250,
Informacién del Fabricante Quilicura, Santiago. Res. SEREMI de Salud R.M. N° 1413346387
del 06 de Abril del 2015. Fabricacién Chilena.

[l.  INFORMACION NUTRICIONAL (*)
J ;

Parametros Unidad 100g. | 1 Porcion(*)
Energia Kcal 94,6 141
Proteinas g 14,6 21,9
Grasa Total g 3,58 5,37

Gasa saturadas g 1,44 2,16
Grasa monoinsat g 1,57 2,36
Grasa poliinsat g 0,56 0,84
Ac. grasos Trans g 0,11 0,17
Colesterol mg 35,5 53,2
H. de C. Disponibles g 0,99 1,48
Azlcares Totales g 0,00 0,00
Sodio mg 292 438

(*)1 porcién: 150 gr.

CONTAMINANTES

Materias Extrafias Producto libre de materias extrafias de cualquier tipo.
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IV. INFORMACION MICROBIOLOGICA (Segun 10.4 Articulo 173, Parrafo Ill del RSA Dcto N°977/96)

Parametro Limites por gramo
m M
Recuento aerobios mesdfilos 108 107
S. aureus 102 108
C. perfringens 102 103
Salmonella en 25 g 0
V. DECLARACION DE ALERGENOS
Aler_g’enos Estd presente como | Esthd presente en la | Esta presente en las
(REselusdn 227 of:] Ingrediente linea de produccion bodegas
03/07/10 Minsal) 9 P 9

Cereales que contienen No No
gluten: trigo, avena, cebada
y centeno, espelta o sus No
cepas hibridas y productos
de éstos.
Crustaceos y sus productos. No No No
Huevo y sus productos. No No No
Pescados y  productos No No No
pesqueros.
Mani y sus productos. No No No
Soya y sus productos. No No No
Leche y productos lacteos No No No
(incluida lactosa).
Nueces y productos No No No
derivados.
Sulfitos en concentraciones No No No
de 10 mg/Kg 0 més.

VI. MANTENCION Y VIDA UTIL

: Mantener congelado entre -12 y -18°C, una vez descongelado, no

Condiciones de Mantencion
volver a congelar.

Duracion : Duracién 12 meses a partir de la fecha de elaboracion.

VII. INDICACIONES DE CONSUMO

Cocinar Congelado, No descongelar. Para preparar, consumir bien cocido a temperatura superior a 75°C. No
requiere incorporar sal.

A la Plancha Al Sartén
Fritas en Sartén: Cocidas en Horno:
v' Precalentar el sartén a temperatura media. Precalentar el Horno a 170°C.
v" Condimentar a gusto. v" Condimentar a gusto.
v' Freir entre 3 a 4 minutos. v" Hornear 10 minutos por lado.
v’ Servir. v’ Servir.
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