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.  ANTECEDENTES DEL PRODUCTO

Nombre del Producto Churrasco de Pollo
Presentacion Interfoliado

Contenido Neto En cajas de 3 kilos
Descripcién de producto terminado Producto 100% procesado.

v Color: caracteristico a pollo, brillante.

v" Aroma: a carne fresca, libre de indicios de descomposicion.
v Apariencia: Laminas de 50 g de peso.

v' Textura: blanda.

Perfil Sensorial

Uso Previsto Consumo cocido, cocinar a temperaturas superiores a 75°C

Carne de pollo, agua, cloruro de sodio, dextrosa, polifosfato de
sodio, citrato de sodio, Eritorbato de sodio, glutamato monosaédico,
proteina animal, carragenina, ascorbato de sodio, diéxido de silice.
Marinado al 30%.

Ingredientes

Elaborado por Sociedad Comercial Rupanco SPA, Camino del
Informacién del Fabricante Cerro 4932, Huechuraba, Santiago. Res. SEREMI de Salud R.M.
1813276553 del 08 de Agosto del 2018. Fabricacion Chilena.

Il. INFORMACION NUTRICIONAL (*)

Parametros Unidad 100 g. 1 Porcion(*)

Energia Kcal 76,1 38,1
Proteinas g 14,5 6,25
Grasa Total g 2,39 1,20
Gasa saturadas g 0,73 0,37
Ac. grasos Trans g 0,00 0,00
Grasa monoinsaturada g 1,09 0,55
Grasa poliinsaturada g 0,57 0,29
Colesterol mg 33,2 16,6
H. de C. Disponibles g 0,19 0,60
Azlcares Totales g 0,00 0,00
Sodio mg 555 277

(*)1 porcion: 50 gr

CONTAMINANTES

Materias Extrafias Producto libre de materias extrafias de cualquier tipo.
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IV. INFORMACION MICROBIOLOGICA (Segun 10.4 Articulo 173, Parrafo Ill del RSA Dcto N°977/96)

Limites por gramo

Parametro
m M
Recuento aerobios mesofilos 106 107
S. aureus 102 103
C. perfringens 102 103
Salmonella en 25 g 0

V. DECLARACION DE ALERGENOS

Alérgenos . . .
h Estd presente como | Estid presente en la | Esta presente en las
(Resaivein 27 ¢ Ingrediente linea de produccion bodegas
03/07/10 Minsal) 9 P 9
Cereales que contienen
gluten: trigo, avena, cebada No No No
y centeno, espelta o sus
cepas hibridas y productos
de éstos.
Crustaceos y sus productos. No No No
Huevo y sus productos. No No No
Pescados y  productos No No No
pesqueros.
Mani y sus productos. No No No
Soya y sus productos. No No No
Leche y productos lacteos No No No
(incluida lactosa).
Nueces y productos No No No
derivados.
Sulfitos en concentraciones No No No
de 10 mg/Kg o0 mas.

VI. MANTENCION Y VIDA UTIL
Condiciones de Mantencién : Mantener congelado entre -12 y -18°C.

Duracion : Duracién 12 meses a partir de la fecha de elaboracion.

VII. INDICACIONES DE CONSUMO

Para preparar, cocinar congelado, No descongelar.
Consumir bien cocido a temperatura superior a 75°C. No requiere incorporar sal.

A la Plancha y/ Sartén

v" Incorporar 1 cucharadita de aceite al sartén o la plancha, precalentar a temperatura media.
v' Cocinar por 8 minutos, o hasta que el producto quede completamente cocido.
v Servir.
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