
BATIDORA

ACERCA DEL PRODUCTO

BENEFICIOS CLAVE

Modelo B10B

La Batidora Industrial 10 Litros Cousiño es 
ideal para panaderías, reposterías y cocinas 
profesionales que requieren un equipo 
compacto y confiable. Con bol de acero 
inoxidable y estructura robusta, permite trabajar 
mezclas ligeras como cremas, merengues y 
masas suaves con un excelente rendimiento.

Cuenta con un sistema de 3 velocidades que 
se adapta a diferentes tipos de preparación y 
asegura resultados homogéneos. Su diseño 
facilita la limpieza, el uso continuo y la operación 
diaria en ambientes profesionales.

Alta capacidad de 
amasado

Compacto y eficiente

Velocidades ajustables

36 cms

65 cms



BATIDORA
Modelo B10B

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Alto 65 cm

Fondo 44 cm

Ancho 36 cm

Peso aprox. 46 kg

Compacto y eficiente, ideal para uso en espacios pequeños.

Alta capacidad de amasado.

Incluye batidor de globo, lira y gancho.

Capacidad: 10 lts / 1,5 Kg

Velocidades ajustables: 155 / 251 / 502 RPM para versatilidad.

Potencia del motor: 0,5 kW / 2,27 (A) / 0,67 HP


