
BATIDORA

ACERCA DEL PRODUCTO

BENEFICIOS CLAVE

Modelo B60F

La Batidora Industrial 60 Litros Cousiño está 
fabricada para negocios de alta producción 
que requieren un equipo potente, resistente y 
de larga duración. Su bowl de acero inoxidable 
ofrece higiene total y excelente capacidad para 
cremas, batidos y mezclas de gran volumen.

Su estructura industrial reforzada proporciona 
estabilidad durante el trabajo continuo, mientras 
que sus 3 velocidades permiten trabajar una 
variedad de preparaciones, desde mezclas 
delicadas hasta masas suaves. Su diseño facilita 
la limpieza, la operación diaria y la mantención 
básica del equipo.

3 opciones velocidades 
de mezclado,

Capacidad de amasado 
de hasta 20 kg.

Motor trifásico.

72 cms

130 cms



BATIDORA
Modelo B60F

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Alto 130 cm

Fondo 62 cm

Ancho 72 cm

Peso aprox. 230 kg

Motor trifásico 380 V

3 opciones velocidades de mezclado: 74 / 150 / 288 RPM

Incluye batidor de globo, lira y gancho.

Bowl de 60 litros y capacidad de amasado de hasta 20 kg.

Construcción robusta que garantiza estabilidad y durabilidad, incluso en las condiciones más 
exigentes.

Potente motor que asegura un rendimiento eficiente en cada uso.


