Modelo HHG5

ACERCA DEL PRODUCTO

El Horno Semi Industrial a Gas licuado 65x65
Doble Camara Cousifno es un equipo ideal

para panaderias, amasanderias y cocinas
profesionales que requieren mayor capacidad
de produccion sin aumentar el espacio utilizado.
Sus dos camaras independientes de 65x65 cm
permiten hornear diferentes preparaciones
simultaneamente, optimizando tiempos y
aumentando la productividad.

BENEFICIOS CLAVE
Llave italiana con
* sistema de seguridad
Quemador tubular
de pulmon

Enchape de acero

Termometro de Mango de Llave de gas
temperatura puerta en acero italiana con
inoxidable sistema de

seguridad
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Modelo HHG5

CARACTERISTICAS TECNICAS

» Alto 176 cms aprox

» Ancho 955cm

» Fondo 83 cm

»  Peso aprox. 404 kg.

» Mango acero 1

» Quemadores en fierro horno “pulmon” 1

» Alimentacién Caferia ASTM de 1/2"
Consumo 2.099 Kg x Hora
Potencia combustible 28.8 kW

» Canerias de gas En cobre recocido

» Perilla de control de gas Aluminio color negro

» Llavedegas 3 posiciones certificadas, origen

italiano, importacion propia

» Sensor de seguridad Termocupla total

» Inyectores /4 Industriales de bronce

» Tee bronce 1

Para mas informacién contacta a uno de nuestros ejecutivos disponibles
en nuestra pagina web.
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