
ANAFES QUEMADORES 21 CM AN211AC

PRODUCTO NACIONAL



¿POR QUÉ ELEGIR

El anafe Cousiño AN211AC es la solución ideal para cocinas 
profesionales que buscan eficiencia y durabilidad. 
Su diseño robusto, fabricado con materiales de alta calidad, 
garantiza un rendimiento óptimo y seguridad en cada uso. 
Equipado con sensores de seguridad mediante termocupla 
en todos los quemadores, este anafe proporciona tranquilidad 
y confianza en entornos de alta demanda.



CARACTERÍSTICAS

Seguridad
- Sensores de seguridad en todos los quemadores 
mediante termocupla.

 Construcción robusta
-  Fabricado en acero inoxidable esmerilado 
y con inyectores industriales de bronce.

Versatilidad
- Disponible en dos alturas (45 cm u 85 cm) 
para adaptarse a diferentes espacios 
y necesidades.
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Eficiencia energética
- Consumo de gas de 403.2 g/h y potencia 
de 6.0 kW para un uso óptimo.
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BENEFICIOS

Alta potencia y eficiencia
Su quemador de fierro fundido de 21 cm ofrece 
un alto rendimiento con menor consumo de gas.

Durabilidad
Materiales resistentes que aseguran 
una larga vida útil, incluso en uso continuo.

Fácil limpieza
Gracias a su construcción en acero inoxidable, 
la limpieza y el mantenimiento son sencillos y rápidos.
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Control preciso
Llaves de gas certificadas de tres posiciones, 
importadas de Italia, para un ajuste perfecto de la llama.
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ESPECIFICACIONES

Espacio disponible:
Revisar las dimensiones del equipo (44 x 44 x 85 cm) 
y del espacio de instalación.
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Tipo de instalación de gas:
Compatible con cañería ASTM de 1/2"x2,77=E 
galvanizada y cañerías de gas en cobre recocido 5/16.
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Uso:
Ideal para cocinas profesionales 
y comerciales que requieren 
alto desempeño y seguridad.
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Equipa tu negocio con lo mejor, elige Cousiño.

Para mayor información sobre el Anafe Cousiño 
AN211AC y otras soluciones gastronómicas.



Teléfono: +56 9 4845 3622 / +56 2 2773 1690
Correo: ventas@cousinoltda.cl / Visita nuestra web: www.cousinoltda.cl


