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@ Regido

DOC Dao

*ggé Castas
Touriga Nacional, Alfrocheiro, Tinta Roriz

@ Vinificagao
As uvas sdo transportadas até a adega em pequenas caixas. Segue-se um desengace total, esmagamento e passagem para
depdsitos em inox onde vai fermentar a temperatura controlada entre 24 e 262C, com maceracao cuidada até esgotamento
total dos aglcares. Finda a fermentacdo alcodlica o vinho é transfegado para outro depdsito de inox e ai fica até final da
fermentagdo malolatica. Estagio apenas em Inox até ao momento do engarrafamento. Depois sofre apenas uma ligeira colagem
com agentes vegetais e depois uma filtracdo imediatamente antes do enchimento das garrafas de modo a preservar todo o
@)) potencial aromatico. Assim, sendo um produto apenas com estabilizacdo natural é suscetivel de criar depdsito ao longo do
tempo em garrafa.

M VICENTE

QR Gastronomia
Acompanha pratos de carne, pizzas, enchidos, bem como queijo curado.

JIL Servir entre 16-182C

Notas de Prova
&) Vinho com fruta vermelha bem viva e jovem. Sobressai o caratér floral e fresco. Na boca é macio, mas com corpo, com final
fresco e persistente, mostrando bom equilibrio entre acidez natural e estrutura. Com caratér mineral, mas descomplicado e

direto.
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% Detalhes Técnicos t:;:.' Inforr.na(;ao Nutr|C|ona_| & Informacio Logistica
Alcool: 13% vol. Energia por 100ml: 302kj/72kcal Garrafa: 0.75L
Acidez Total: 5,06 g/L Gordura: Og | Saturada: Og _ EAN Garrafa: 5 600288 815867
oH: 3,70 Hidratos de Carbono por 100ml: 0,28¢g | dos quais Embalagem: Caixa cart3o 6 unidades
o a;t’;ca’r: 0,28g Caixas por palete: 99
Proteina: Og
Sal: Og
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