QUINTA DOM VICENTE

’ QUINTA DOM VICENTE
Tinto — Reserva 2021 | Disponivel em garrafa 750ml e 1500m/

Regido

DOC Dao

*Egé Castas
Touriga Nacional e Alfrocheiro

@ Vinificagao
A vindima é feita a mado e as uvas sdo transportadas até a adega em pequenas caixas. Segue-se um desengace total,
esmagamento e passagem para depodsitos em inox onde vai fermentar a temperatura controlada entre 24-28°C com
maceracdo cuidada até esgotamento total dos acucares. A fermentacdo de cada casta é feita separadamente. Terminada a
fermentacdo alcodlica o vinho é transfegado para outro depdsito de inox e ai fica até arranque da fermentacdo malolatica,
altura em que a Touriga Nacional passa para barricas durante cerca de um ano. O lote final é feito antes da preparacdo para
engarrafamento. Depois sofre uma ligeira colagem com agentes vegetais e uma filtracdo antes do enchimento das garrafas,
de modo a preservar todo o potencial aromatico. Assim, sendo um produto apenas com estabilizacdo natural é suscetivel de

QQ criar depdsito ao longo do tempo.

Gastronomia
Acompanha pratos de carnes forte, enchidos, bem como queijo curado.

lll Servira 16-182C

Notas de Prova

@ Vinho estruturado, com volume e fruta bem presente. Notas de compota de fruta vermelha madura e especiarias, ao que
ajudou o estagio em barricas. Final persistente com a mineralidade e frescura tipicas do solo e das castas. Vinho com
excelente capacidade de envelhecimento. De um lado toda a frescura, elegéncia, estrutura e longevidade da Touriga
Nacional complementando com a delicadeza e fruta fresca do Alfrocheiro.

o7 Detalhes Técnicos #% Informagdo Nutricional &, 'nformacdo Logistica
/o Alcool: 13,5% vol. ¥ Energia por 100ml: 315kj/75kcal Garrafa: 0.75L
Acidez Total: 5,30 g/L G.ordura: Og | Saturada: Og . EAN Garrafa 750ml: 5600288815997
pH: 3,70 Hidratos de Carbono por 100ml: 0,12g | dos quais EAN Garrafa 1500ml: 5600288815980
! aglcar: 0,12g Embalagem 750ml:: Caixa de cartdo com 6 garrafas

Proteina: Og Embalagem 1500ml:: Caixa de madeira individual
Sal: 0g ‘




