
DOM VICENTE
Mel - Multifloral

Região

Algarve

Floração

Laranjeira e outras flores 

Extração
Dos nossos apiários localizados a poucas centenas de metros do mar e por entre os laranjais, recolhemos nosso mel Dom
Vicente Multifloral-Algarve. Um mel distinto maioritariamente marcado pela presença da floração de laranjeira. É um mel
recolhido assim que a floração de laranjeira termina, por volta dos meados/fins de Maio. É recolhido dos apiários sem
qualquer fumo aplicado de modo a não recolher aromas depreciativos, de seguida é levado para a sala de extração onde os
quadros são desoperculados numa tina. Os quadros são colocados dentro de uma centrifugadora tangencial, de modo a
conseguirmos obter mel com o mínimo de resíduos possível. O mel é guardado dentro de recipientes de inox onde fica pelo
menos um mês de modo que os pequenos resíduos de cera possam vir à superfície ficando com o mel completamente
limpo sem qualquer tipo de filtração. Finalmente é embalado em frascos sem adição de qualquer tipo de produto que não
seja o próprio mel, tornando-se assim um produto completamente puro obtido da natureza.

Gastronomia
Mel excelente para acompanhar queijo suave ou um simples chá, bem como para confeção de compotas, doces, bolos ou
simplesmente puro.

Notas de Prova
Cor dourada/amarelo-torrado, notas cítricas acentuadas, suave e fresco, que podemos consumir no imediato ou durante
algum tempo sem perder as suas propriedades.

Detalhes Técnicos                
Humidade: 16,2 | Acidez Livre: 15,3 
Açucares: 62,3 | PH: 4,32

DOM VICENTE | MEL DO ALGARVE

Informação Logística
Frasco: 250g EAN 250g: 5 600288 815195
Embalagem 250g: Caixa de cartão de 12 garrafas

Frasco: 500g EAN 500g: 5 600288 815058
Embalagem 500g: Caixa de cartão de 6 garrafas


