
3,7% 22% 1,6% 0,9% 3,6% 39%

CABRALECHE DE DESCRE
EN POLVO MADA

+ CALCIO Y VITAMINA B
SIN ADITIVOS NI PRESERVANTES

NATURALMENTE A2

400g/4 LITROS
900g/9 LITROS

CB 900 G

CB 400 G

900g rinde 38 porciones por envase aprox. 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL
Porción: 240ml de agua / 24g (5 cucharaditas de té)

Vitamina B1 (mg)
Vitamina B2(mg)
Vitamina B6 (mg)

Calcio (mg)
Fosforo (mg)
Zinc (mg)

0,3
1

0,4

1300
1000

4

17,1 %
15 %
4,8 %

39 %
30 %
4,8 %

Porcentaje (%) en relación a la Dosis Diaria de referencia (DDR) 
para adultos y niños mayores de 4 años de edad, en Chile. 

Energía (Kcal)
Proteínas (g)
Grasa total (g)
Grasa Saturada (g)
Acidos Grasos Trans (g)
Grasa monoinsaturada (g)
Grasa Poliinsaturada (g)
Colesterol (mg)
H de Carbono Disp. (g)
Azúcares Totales (g)
Sodio (mg)

350
38

1,5
1

0,01
0,4
0,1

4
46
46

300

84
9,1
0,4
0,2

0
0,1

0
1

11
11
72

100 g   1 Porción

Ingredientes: Leche natural de cabra en polvo, descremada y 
pasteurizada. Alérgeno: Leche (contiene caseína y lactosa).
Duración: 18 meses desde la fecha de elaboración.

Conserve cerrado en un lugar fresco y seco.

400g rinde 17 porciones por envase aprox. 

ENVASE Y EMBALAJE

Envase primario: bolsa sello PP 5
Medida envase de 400 g (22,5 mm x 16,5 mm x f 2,5)
Medida envase de 900 g (250 mm x 200 mm x f 4)

Envase secundario: 
400 g  8 u. Caja de cartón corrugado  200 x 200 x 200 mm.
900 g  8 u. Caja de cartón corrugado  400 x 300 x 200 mm.

País de origen: Países Bajos.
Importado, envasado y distribuido por:
COMERCIAL OTERO Y LEVY LTDA.
Carmen 2905, San Joaquín, Santiago, Chile.
Res.SEREMI de salud RM 
N° 1613388824 del 04/01/2017
contacto@kbrita.cl
www.kbrita.cl

          CARACTERÍSTICAS BACTERIOLÓGICAS
	
Cont. total de gérmenes 30°c   <250 cfu/g    ADPI
Bacilus Cereus                                <10 cfu/g       ISO 7932
Coliformes                                         <1                     ADPI
Coag.pos.Staph.                             no detectado NEN-EN-ISO 6888-3
Mohos y levadura                           <10 cfu/g       ISO 6611
Enterobacteriaceae 37°C           <1                      ISO 21528-1


