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Pulcinella
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ISV Perfil offativo:
Aroma: muy intenso y envolvente, con notas de
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R cacao amargo.

Sabor: Con cuerpo, licoroso y cremoso, con un
fuerte sabor que perdura en el paladar.
Retrogusto: Decisivo y persistente

Cuerpo: Fuerte

Tostado: Muy oscuro

Se trata de una mezcla de cafés Robusta y Arabica muy
. apreciados procedentes de Sudamérica y Asia que ofrece un
PUlClne“a cuerpo muy intenso, achocolatado, licoroso y, sobre todo,
impecable para proporcionar una intensa energia en cada

taza, gracias a su alto contenido en cafeina.

Composicion y origen:
Esta mezcla combina finos granos de Robusta y Arabica Gourmet creando un
equilibrio de cremosidad e intensidad.

Rasgos distintivos:
Café energético: gracias a su alto contenido en cafeina, Pulcinella es ideal para
quienes buscan un aporte extra de energia.

Premios:

La mezcla Lucaffe Pulcinella es ganadora de varios premios, entre ellos, el de
mejor café al estilo napolitano, Napoles en julio de 2024 y el premio al mejor café
espresso tostado al estilo napolitano, Rimini enero de 2023.

Formatos disponibles

;Por qué elegir Lucaffe Pulcinella?

Lucaffé Pulcinella es perfecto para quienes desean un café fuerte y decidido,
ideal para empezar el dia con energia o para una pausa vigorizante. El tueste
napolitano confiere al café un caracter unico, apreciado por los amantes del
espresso tradicional. Ideal para la preparacién de capuchinos gracias a sus
notas achocolatadas. También es ideal para preparar excelentes cafés
energéticos frios para estudiar y trabajar con la energia adecuada.
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