Las cdmaras de los hornos industriales MAIGAS estan
fabricadas completamente en acero inoxidable,

ofreciendo resistencia, durabilidad y un excelente
desempefio para el trabajo diario.

Incorporan ladrillos refractarios que ayudan a
conservar y distribuir el calor de manera homogénea.

7 7 Gracias a su temperatura de trabajo, son una soluciéon
I_l N EA pANADERlA ideal para panaderias, pastelerias y amasanderias que
HORNO 3 CAMARAS GN buscan eficiencia, rendimiento y calidad de coccién.

CARACTERISTICAS GENERALES
- Camara de coccidon, puerta, tirador y frente

completamente en acero inoxidable.

- Aislamiento térmico de lana mineral para una
eficiente conservacion de la temperatura.

- Base de ladrillos refractarios que favorecen una
distribuciéon uniforme del calor.

- Sistemna de doble quemador para un &ptimo
desempenfo térmico.

- Incorpora termocupla y sistema de corte por alta
temperatura.

- Incluye 6 bandejas enlozadas de 58 x 65 x 2 cm.

- Incluye atril de acero comercial con pintura
electrostatica, que aporta estabilidad y resistencia.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Tipo de gas GN

Consumo témico nominal 25 kW
Consumo nominal GN 2,31 m3/hr
Temperatura maxima 400 °C

Material frontal Acero inoxidable
Base de coccién Ladrillos refractarios
Termdémetro Andlogo

Peso 250 kg
Dimensiones 85 x 77 x 195cm
Altura horno 161cm

Altura atril 34cm

Formato bandeja 58 x 65cm
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