LINEA COCCION
ANAFE 8 PARRILLAS
35X35CM + CHQ. GLP

Cédigo: 6EA21

Construidos integramente en acero inoxidable. Platos
de fierro fundido tratados con pintura resistente a altas
temperaturas. Quemadores industriales de aluminio
de 140 mm. de diametro, comandado por llave de 3
posiciones con dispositivo de seguridad. Platos y
bandejas de acero inoxidable. Patas de acero
inoxidable tubular. Plancha churrasquera de fierro
fundido de 22 x 61 Cm.

Estos equipos estan certificados conforme a la
reglamentacién y normativa vigente.

CARACTERISTICAS GENERALES

- Construccion integra en acero inoxidable de alta
resistencia.

- Parrillas de fierro fundido de 35 x 35.

- Quemadores industriales de aluminio de 18 cm de
didmetroy alto rendimiento.

- Llaves de gas con control de 3 posiciones y dispositivo
de seguridad.

- Patas tubulares de acero inoxidable.

- Superficie de facil limpieza, ideal para uso intensivo.

- Disefiado para restaurantes, hoteles, casinos y cocinas

industriales.
- Plancha churrasquera de fierro fundido de
35x 77 cm.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Potencia total 43 Kw
Consumo GLP 3,425 Kg/hr.
Numero de platos 8

Peso aproximado 103 kg
Dimensiones quemador 18cm
Dimensiones parrilla 35x35cm
Dimensiones equipo 214 x93x85cm
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