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RELATÓRIO DA VINDIMA
Foi um ano viticola relativamente tranquilo se comparado com anos anteriores,
apesar de ter sido marcado por fenomenos de granizo muito localizado. As vinhas
da Quinta do Vale Meão em nada foram prejudicadas por esta ocorrência. O
Inverno foi pouco chuvoso (171.4mm), situação que se verificou igualmente na
Primavera (107,4mm) e no Verão (93,6mm). As temperaturas foram normais para
as respectivas épocas. Tal permitiu que no início da vindima, de uma forma geral,
as vinhas se encontrassem bem do ponto de vista da folhagem, verdes, vicosas e
com cachos em excelente estado fitossanitário. Estas condições meteorológicas
fizeram com que as maturações fossem constantes ao longo da vindima. O
mildio e o oidio não tiveram impacto significativo na produção. A prova disso foi o
aumento da produção na ordem dos 17% comparativamente ao ano 2020. A
vindima começou a 19 de agosto e terminou a 27 de setembro. Foi um ano
extraordinário para os vinhos brancos, que são muito aromáticos, com acidez
vibrante aliada a um excelente volume de boca. Os vinhos tintos são muito
equilibrados com boa estrutura e concentração.

CASTAS
100% Touriga Nacional

VINIFICAÇÃO
Após esmagamento as uvas passam por um choque térmico seguido de pisa a pé
durante quatro horas em lagares de granito. O mosto é transferido para cubas de
vinificação de pequena capacidade com controlo de temperatura. As castas são
vinificadas separadamente. Este vinho estagiou em barricas de segundo e terceiro
ano de 225 litros de carvalho francês Allier.

NOTAS DE PROVA
Excelente cor, muito viva. Um nariz muito, floral, com notas cítricas. Na boca o seu
perfil floral matêm-se e encanta com a sua suavidade. Na boca apresenta uma
elegância extraordinária, excelente acidez, com taninos presentes, mas finos.
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