Porto Ferreira
Dona Antonia
Tawny 20 Anos

TIPO | Vinho Fortificado

CATEGORIA | Vinho do Porto Tawny com

Indicacdo de Idade

COR | Tinto

CLASSIFICACAO | DOC Porto

REGIAO | Douro

PAIS | Portugal

ENGARRAFADOR | Sogrape Vinhos, S.A.,
Avintes, Portugal

CAPACIDADES | 750 mL

DETALHES TECNICOS

Alcool | 20 %vol. +0.5

Aglcares totais | 125 g/L =10

Diéxido de enxofre total | 25 mg/L 10
Acidez total (4cido tartarico) | 5.5 g/L =0.5
pH1 32 =0.1

INFORMACAO NUTRICIONAL
(VALORES TIPICOS PARA 100 mL)

Alcool | 15.9 g/100mL

Acucares | 12.5 g/100mL

Calorias | 697 kJ/166 kcal
Adequado para vegetarianos | Nao
Adequado para vegan | Ndo

ALERGENIOS | Contém sulfitos.

V14652-2023072853381471-901D

9 https://www.portoferreira.com

‘ @ WINEInMODERATION ‘

ESCOLHA | PARTILHE | CUIDE

SEJA RESPONSAVEL. BEBA COM MODERACAO.

RACIONAL DO PRODUTO
Porto Ferreira Dona Antonia Tawny 20 Anos é um Vinho do Porto excecional, simbolo da exceléncia do estilo da

marca Porto Ferreira na criagdo de Tawny velhos. O seu perfil classico, de grande elegéncia, complexidade e
frescura, é Unico.

NOTA DE PROVA - ANO DE PROVA 2024

Cor dourada com reflexos atijolados. Aroma extremamente complexo, revelando notas de canela, pimenta,
gengibre, madeiras exdticas, verniz, cedro, frutos secos como aveld e améndoa, e nuances de frutos maduros e
compotas. Na boca, apresenta uma excelente estrutura, equilibrando harmoniosamente agticares e acidez. O final
é elegante, longo e muito persistente.

VITICULTURA SUSTENTAVEL | Nao
TIPO DE SOLO | Xistoso.
ENOLOGO | Luis Sottomayor.

CASTAS
Tinta Barroca; Tinta Roriz; Touriga Franca; Touriga Nacional; Outras variedades de castas tintas.

VINIFICACAO

Apds desengace e esmagamento, as uvas sdo encaminhadas para cubas de inox onde decorre a fermentagéo
alcodlica. Durante esta fase, procede-se a uma maceragdo suave com temperatura controlada, com a qual se
pretende extrair os compostos existentes nas peliculas. O equilibrio e harmonia, assim como a estrutura, sdo
obtidos através da selecdo de uvas e da escolha do momento da paragem da fermentagdo, com a adigdo de
aguardente vinica.

MATURAGCAO

Os vinhos s3do envelhecidos nas Caves, em Vila Nova de Gaia, nos tradicionais cascos de carvalho, de
aproximadamente 640 Litros. Durante este periodo, s&o sujeitos frequentemente a trasfegas, anélises e provas, que
permitem acompanhar a sua evolugdo. O lote final é obtido geralmente, utilizando vinhos com idades
compreendidas entre os 15 e os 30 anos, de forma a obter com a idade média de 20 anos, a qualidade e o estilo
Ferreira.

GUARDAR
Garrafa na vertical. Até 2 anos apés engarrafamento.

SERVIR
Servir diretamente da garrafa original. Temperatura aconselhada: 12°C a 14°C. Aconselhavel até 2-3 meses garrafa
aberta.

DESFRUTAR
E um vinho extremamente complexo que pode ser apreciado por si s6. Harmoniza na perfeicio com sobremesas a
base de frutos secos ou caramelo, como leite creme e tarte de maca.
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Nzo contém organismos geneticamente modificados (OGMs), ndo contém proteinas ou DNA de OGM e nzo séo feitos de OGM, estando em conformidade com os Regulamentos Europeus (CE) 1829/2003 e (CE) 1830/2003.
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