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Fundada em 1820 por William e John
Graham no coracio do Vale do Douro, a
Graham’s desenvolveu ao longo dos anos

uma reputa¢io notavel como um dos grandes
nomes do vinho do Porto. A exceléncia dos
vinhos do Porto da Graham’s esta associada

a selecdo de uvas da maior qualidade,

provenientes de cinco quintas consideradas
entre as melhores do Vale do Douro: a Quinta
dos Malvedos, a Quinta do Tua, a Quinta das
Lages (no Vale do rio Torto) e duas outras
quintas, a Quinta da Vila Velha e a Quinta
do Vale de Malhadas, propriedades a titulo
particular de membros da familia Symington.

FICHA TECNICA DO VINHO

PORTO TAWNY 40 ANOS

O VINHO

Com base em mais de 200 anos de experiéncia na produgio de vinho, os nossos Portos
Tawny envelhecidos sio uma homenagem ao trabalho artesanal e as competéncias
consagradas pelo tempo, transmitidas através de gerac¢des, que sdo utilizadas na
producio de cada garrafa. O cardter inconfundivel dos nossos vinhos do Porto Tawny
envelhecidos pode ser atribuido ao dominio de trés artes tinicas: A Arte da Tanoaria, A

Arte do Envelhecimento, A Arte do lote.

Testemunho da passagem do tempo, Graham’s 40 anos é reflexo da tradi¢io imemorial.
O mestre provador da Graham’s comp06s este lote a partir de vinhos selecionados e
guardados pelo seu bisavo, avo, pai e tios. Tal como os seus antepassados, seleciona
vinhos para as gera¢des futuras. Para aqueles que apreciam o sabor do tempo.

ENOLOGO
Charles Symington

NOTA DE PROVA

O vinho do Porto Tawny 40 anos da
Graham’s apresenta um dmbar dourado
cativante com uma subtil auréola verde,
refletindo a sua idade venerével.

O aroma revela uma fragrancia poderosa
e complexa, enquanto o paladar apresenta
uma rica tapecaria de frutas delicadas,
passas, toffee torrado e chocolate.

ARMAZENAMENTO - SERVICO
HARMONIZACAO

Recomendamos servir o Graham’s 50 anos
ligeiramente fresco como sobremesa por

si s6 ou acompanhado de queijos curados,
sobremesas com base de nata ou frutos secos.

ESPECIFICACOES TECNICAS
Alcool: 20% vol.(20°C)

Acidez Total: 5.9 g/L (acido tartarico)
Baumé: 5.4

pH: 3.48

Informacio alergénios: Contém sulfitos
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